
 

フレッシュな新緑の季節にぜんざいのような和風パフェはいかが？ 

京都の老舗の抹茶をつかった和スイーツ  

抹茶パフェ&抹茶ラテ 
東京駅丸の内駅舎内に位置する東京ステーションホテル（所在地：東京都千代田区丸の内

1-9-1）は、館内 1F にあるロビーラウンジにて創業 300 年を誇る京都の老舗の抹茶をつかった

和風パフェを 4 月 1 日（月）より提供いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

抹茶はすべて京都の老舗 一保堂茶舖より、ロールケーキ、アイスクリーム、サブレ、シャンティ、ク

ランブルと、どこを食べても抹茶の美味しさを味わえる、新緑の季節にぴったりの和スイーツをご用

意いたします。 

トッピングの求肥入りのモチモチしたクリームどら焼きが、なんとも愛らしい装い。抹茶クランブルで

食感の変化を、フレッシュいちごで甘酸っぱい味覚の変化を楽しみつつ、パフェ底の大納言入りコ

コナッツミルク&黒糖のジュレが、優しい甘さとのど越しの良さで飽きずに最後まで食べられる、まる

でぜんざいのような和風パフェです。 

同時期に提供する抹茶ラテはミルクのコクに一保堂茶舖の抹茶の香りが広がるホッとするラテ。

パフェとのセットもお薦めです。フレッシュな新緑の季節に、さぁ、お茶にしませんか？    
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抹茶パフェ イメージ 

 イメージ 

ココナッツミルク& 

黒糖のジュレ 

大納言入り 

抹茶ロールケーキ 

抹茶アイスクリーム 抹茶サブレ 

抹茶シャンティ 

フレッシュいちご 

抹茶クランブル 

クリームどら焼き 

まずは、アイスクリームやサブレ、どら焼き、

白玉など、トップのパーツをそのまま、あるい

はシャンティやこしあんと一緒にどうぞ。 

程よい酸味のいちごが甘さなかにちょうど良

いバランスをもたらします。 

食べ進めると中央にはロールケーキが！最

後につるんとした食感のココナッツミルク&

黒糖ジュレをお楽しみください。 

白玉 

こしあん 



 

 

抹茶パフェ&抹茶ラテ                                                                                  

【1 日 10 食限定】抹茶パフェ 

期間：2024 年 4 月 1 日（月）～ 5 月 12 日（日） 

価格：デザート単品 3,600 円 

コーヒー または 紅茶とのセット 5,100 円 

 

 

 

抹茶ラテ 

ミルクのコクに一保堂茶舖の抹茶が香るラテ。 

期間：2024 年 4 月 1 日（月）～ 5 月 12 日（日） 

価格：単品 2,200 円 

パフェセット 5,300 円 

 

 

 

 

時間：11:00 ～ 20:00 (19:30 L.O.) 

場所：東京ステーションホテル 1F ロビーラウンジ 

 

※お問い合わせ：公式サイト | 03-5220-1260 (直通 10:00～18:00)  

※ご予約は承っておりません。 

※表示料金は消費税・サービス料込の価格です。  

※食材の仕入れ状況により一部メニューや提供期間が変更となる場合がございます。あらかじめご了承下     

さい。 

※画像はイメージです。

抹茶パフェ イメージ 

抹茶ラテ イメージ 

https://www.tokyostationhotel.jp/restaurants/lobbylounge/#menu1_ol374u0000000h4q


 

       一保堂茶舖                                                                           

1717 年創業、京都に本店を構える日本茶専門店。京都を流れる

宇治川、木津川両水系の気候風土で栽培された茶葉を中心に、

抹茶、玉露、煎茶、番茶ら 4 茶種約 30 銘柄を取扱います。 

https://www.ippodo-tea.co.jp/ 

 

 

 

 

ロビーラウンジ The Lobby Lounge                              

2012 年の東京ステーションホテルのリニューアルオープン時に誕生。 

海外で評価の高いイギリスのリッチモンド・インターナショナル社が手

掛けたインテリアデザインで、ヨーロピアン・クラシックにモダンなテイスト

が程よく溶け込み、エレガントかつ洗練された空間です。ヴェネチア最

古のガラス・シャンデリアメーカーであるバロビエ＆トーゾ社製のシャンデ

リアが３つ配され、優雅さを生み出しています。 ブレックファストやオリ

ジナルブレンドの香り豊かなコーヒー、フレーバーティー、ホテルメイドのス

イーツ、ランチ・ディナーをご提供。夕方からのお食事を兼ねたお茶会といわれる「ハイティー」は人気を博して

います。東京駅丸の内駅舎の 1 階に位置することからアクセスがスムーズで、東京ステーションホテルのレストラ

ン＆バーの中で最も多くのお客様にご利用いただいております。 

 

 

東京ステーションホテル The Tokyo Station Hotel                                     

東京ステーションホテルは 1915 年に東京駅丸の内駅舎の中に開

業、壮麗な建築と当時最先端の設備で、国内外の多くの賓客を

お迎えしてまいりました。2003 年に国指定重要文化財となった駅

舎の保存・復原事業に伴い 2006 年から一時休館、全施設を改

装し、2012 年にはヨーロピアン・クラシックを基調とした 150 の客

室、10 のレストラン＆バー、フィットネス＆スパ、宴会場など、実用

性を備えた都市型ホテルとして生まれ変わりました。百余年の歴史

を受け継ぎながら「Classic Luxury 時代を超えて愛される、上質なひととき」をコンセプトに、お客さまの心

に寄り添い“共感するおもてなし”で、ここにしかないホテルの過ごし方を提供しています。「重要文化財の中

に宿泊できるホテル」であり、東京で現存するホテルとして 2 番目に歴史のある東京ステーションホテルは、

東京駅に隣接しており、首都圏はもちろん国内各地への移動にも便利で、他に類を見ない理想的なロケ

ーションを誇ります。 

 

 

東京ステーションホテル公式 Web サイト：https://www.tokyostationhotel.jp/ 

東京ステーションホテル公式 Facebook：https://www.facebook.com/tokyostationhotel/ 

東京ステーションホテル公式 Instagram：https://www.instagram.com/tokyostationhotel/ 
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