
 

【東京ステーションホテルは110周年を迎えます！】 

お惣菜から、オリジナルグッズまで、ホテルクオリティの贈り物 

オンラインショップのサマーギフト 
暑さが本格化する季節、日頃の感謝を込めて、大切な方へ心のこもった贈り物を届けませんか。東京ステーションホ

テル（所在地：東京都千代田区丸の内 1-9-1）のオンラインショップでは、父の日や夏のご挨拶に最適な「サマーギ

フト（お中元）」のラインナップをご用意しました。食材や調理法にこだわった「温めるだけで本格派の味」を味わえ

る逸品から、駅舎のパッケージが印象的なボックス入り焼菓子詰め合わせ、SDGｓな天然素材でライフスタイルに

寄り添ったエコアイテムなど、贈る方の気持ちが伝わる心づかいあふれる品々を取り揃えております。 

>サマーギフト（お中元）まとめページはこちら 

 

東京ステーションホテル特製のテイクアウトアイテム「Dishes」の、冷凍お惣菜セレクション。フレンチシェフ考案のお惣菜を

1 食分ずつ真空パック冷凍にしました。温めるだけで本格的な味わいが楽しめ、手間もゴミも少ない便利なお惣菜です。

今回、新たな商品 3 品を含む冷凍お惣菜 5 種ボックスセットをご用意いたしました。 

販売：2025 年 6 月 3 日（火）～ 

 

【新商品】スパイス香る北海道チキンカリー（220g）1,500 円 

身質が柔らかい北海道産ホワイトチキンの希少部位 肩小肉を使用。数種類のス

パイスをブレンドした香り高い本格派のオリジナルカリーに仕上げました。 

>シェフおすすめアレンジ 

・チキンカリーパスタ：パスタと絡めるだけで、スパイシーな風味が食欲をそそる一皿に。 

・カレーチーズドリア：ご飯にカレーとチーズをのせて焼くだけ。とろけるチーズとカレーの相性が抜群で、

香ばしさがたまらないお手軽オーブン料理。 

 

【新商品】ポーク煮込み プロヴァンス風（220g）1,600 円 

ハーブやトマトの風味を活かした南仏らしい軽やかで香り高い煮込み料理。赤身と

脂身のバランスが良い豚肩肉をトマトや香味野菜で煮込み、プロヴァンス風に。バタ

ーライスとあわせるものおすすめです。 
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>シェフおすすめアレンジ 

・プロヴァンス風ポークの温野菜ソース仕立て：大きいサイズのポークを細かく刻み、お好みの温野菜にたっ

ぷりとかけて。肉の旨味とハーブの香りが、野菜を引き立てるソース風のアレンジ。 

 

【新商品】合鴨和風ロースト（190g）2,000 円 

合鴨をしっとりジューシーに焼き、和風に仕上げました。冷製のままでもお召し上がり

いただけます。温めたあとに表面を軽く炙ると香ばしさが引き立ちます。 

>シェフのおすすめアレンジ 

・合鴨和風ロースト 柚子胡椒のおろしそば：和風ローストの旨みに、爽やかな薬味が夏にぴったりの組

み合わせ。 

・合鴨和風ロースト 冷製マリネ仕立て：冷製の合鴨ローストと彩り野菜をマリネ風に。旨味を引き立てる

バルサミコ酢やオリーブオイルを加えた酸味のあるソースとともに。 

 

津軽どりもも肉のグリル ハーブ風味（250g）1,500 円 

真空調理でしっとりジューシーに仕上げた、パンにもご飯にも合うしっかりめの味付け。

季節の野菜やサラダを添えてどうぞ。 

>シェフおすすめアレンジ 

・彩り野菜のラップサンド：トルティーヤで巻けば手軽に食べられて、ランチやピクニックにもぴったり！ 

・パックの肉汁を活用した簡単ソース：パック内の肉汁にクリームを加えて軽く煮詰め、仕上げに粒マスター

ドをプラス。コクと酸味が絶妙な、肉料理やパスタによく合う簡単ソースに。 

 

津軽どりもも肉のグリル照り焼き 山椒風味（270g）1,500 円 

真空調理でやわらかく仕上げた甘辛い照り焼きに、花椒や山椒などの香辛料

がアクセント。ご飯のおかずはもちろん、丼やお弁当にも最適。 

>シェフおすすめアレンジ 

・卵焼き＆卵とじ：たっぷりの照り焼きだれを活かして卵焼きや卵とじにすれば、ボリューム満点のおかず

に。食べやすいサイズにした津軽どりと合わせて丼物にも。 

・焼き豆腐の旨だれ仕立て：照り焼きだれを焼き豆腐と合わせれば、山椒が効いて鶏の旨味がしみ込ん

だ一品に早変わり。おつまみとしてもおすすめ。 

 

冷凍お惣菜 5 種ボックスセット  7,600 円 

冷凍お惣菜 5 種を各 1 パックずつ詰め合わせたお得なバラエティボックスセット。 

 

 

【お得商品】5 パック＋1 パックのまとめ購入 

同じ商品を 5 パックご購入いただくと、さらに 1 パックが無料で付いてくる〈まとめ買い〉の特別セットもご用意。プロの味を

ご自宅で手軽に楽しめる、いつもの食卓をワンランクアップさせるホテルクオリティの一品です。アレンジレシピに挑戦して、

食体験の幅を広げてみてはいかがでしょうか。 

 

 

>サマーギフト（お中元）まとめページはこちら >公式オンラインショップはこちら  

 

※※6/3～7/13 の期間、ご希望の方にはオンラインショップの全アイテムを対象に、夏

のご挨拶にふさわしい〈のし（熨斗）風カード〉を無料でお付けいたします。 

※表示価格は税込みです。 

※画像は盛付イメージです。 

※商品の製造状況により品切れの場合がございます。 

 

  

冷凍お惣菜 5 種ボックスセット 

 

合鴨和風ロースト 

津軽どりもも肉のグリル ハーブ風味 

津軽どりもも肉のグリル照り焼き 山椒風味 

のし（熨斗）風カード 

https://www.tokyostationhotel.jp/event/summergift
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＜その他のオンラインオススメギフト＞ 

 

 

【新商品】エコ ブリック 3,850 円 

ホテルオリジナル配合アロマオイル付・桐箱入 

楠の端材を再利用した天然防虫ブロックと、ホテルオリジナル配合のアロマオイル。熟練の職人が手がけた 100％天然

素材のアイテムは、香りとぬくもりで、毎日の暮らしにやさしく寄り添います。アロマはベルガモット・パチュリ・クスノキをブレ

ンドしました。表面に東京駅丸の内駅舎のレーザー刻印入りで贈り物にも最適。人にも地球にもやさしい、SDGs なエコプ

ロダクトです。 

 

 

【期間・数量限定】スイーツセレクション 5,500 円 

通常は受注発注しているスイーツセレクションを、お中元の時期に合わせてお届けできるよう数量限定でオンライン販売い

たします。「ベッジュマン＆バートン」とコラボレーションした、ホテルオリジナルフレーバーティー エバーラスティングストーリーとタイ

ムレスエレガンスを使用したフィナンシェ。同じフレーバーティーと一緒に楽しめば、重なる香りで一層優雅なティータイムに。

パウンドケーキも同コラボレーションのエバーラスティングを使用しています。くちどけの良いクッキーディアマンは、抹茶とバニラ

の 2 種を詰め合わせました。 

 

内容：パウンドケーキ×1（エバーラスティングストーリー）、フィナンシェ×8 個（エバーラス

ティングストーリー、タイムレスエレガンス、ショコラ、ハニー）、クッキーディアマン×2 種（抹

茶、バニラ） 

販売期間：2025 年 7 月 13 日（日）まで 

※発送は 7 月上旬～中旬となります。お届け日のご指定は承れません。 

 

 

エコ ブリック 

スイーツセレクション 

フィナンシェ&パウンドケーキ イメージ 



 

【期間限定】オリジナルギフトボックスセット 7,600 円 

パリの高級紅茶店「ベッジュマン＆バートン」とのコラボレーションにより誕生した、ホテル

オリジナルフレーバーのスペシャルな詰め合わせセットが登場。レトロなパッケージのドリッ

プコーヒー5 個も含まれています。特典として、濃藍色のボックスにあしらわれているオリ

ジナルステッカーと同デザインのカードも添えてお届けいたします。父の日にもおすすめの

ギフトボックスセットは 6 月 30 日までの期間限定販売です。 

 

期間：2025 年 6 月 30 日（月）まで 

内容：タイムレスエレガンス（1 缶）、エバーラスティングストーリー（1 缶）、オリジナル

ブレンド ドリップコーヒー（5 個セット）、ステッカーと同デザインのカード 

 

※オリジナルギフトボックスセットに添えるカードは、この商品専用です。 

※フレーバーティー缶の色はどちらも濃藍色になります。 

 

 

>サマーギフト（お中元）まとめページはこちら >公式オンラインショップはこちら  

 

※※6/3～7/13 の期間、ご希望の方にはオンラインショップの全アイテムを対象に、夏

のご挨拶にふさわしい〈のし（熨斗）風カード〉を無料でお付けいたします。 

※表示価格は税込みです。 

※画像はイメージです。 

※ホテル店頭での販売はございません。 

 

 

 

東京ステーションホテル The Tokyo Station Hotel                                                

東京ステーションホテルは 1915 年に東京駅丸の内駅舎の中に開

業、壮麗な建築と当時最先端の設備で、国内外の多くの賓客をお

迎えしてまいりました。2003 年に国指定重要文化財となった駅舎の

保存・復原事業に伴い 2006 年から一時休館、全施設を改装し、

2012 年にはヨーロピアン・クラシックを基調とした 150 の客室、10 

のレストラン＆バー、フィットネス＆スパ、宴会場など、実用性を備えた

都市型ホテルとして生まれ変わりました。百余年の歴史を受け継ぎな

がら「Classic Luxury 時代を超えて愛される、上質なひととき」をコン

セプトに、お客さまの心に寄り添い“共感するおもてなし”で、ここにしか

ないホテルの過ごし方を提供しています。「重要文化財の中に宿泊で

きるホテル」であり、東京で現存するホテルとして 2 番目に歴史のある東京ステーションホテルは、東京駅に隣接しており

首都圏はもちろん国内各地への移動にも便利で、他に類を見ない理想的なロケーションを誇ります。 

 

東京ステーションホテル公式Web サイト：https://www.tokyostationhotel.jp/ 

東京ステーションホテル公式Facebook：https://www.facebook.com/tokyostationhotel/ 

東京ステーションホテル公式Instagram：https://www.instagram.com/tokyostationhotel/ 

オリジナルギフトボックスセット 

のし（熨斗）風カード 
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